
Положение 

о проведении сетевого проекта 

 «Кулинарное путешествие: с миру по рецепту» 

в рамках конкурса сетевых проектов «Обучаясь – творим»  

среди общеобразовательных школ при загранучреждениях МИД России 

 в 2023-2024 учебном году  

в номинации «И опыт, сын ошибок трудных…» 

 

 

1. Общие положения 

 

1.1. Настоящее Положение о проведении сетевого проекта для учащихся 5-11 

классов «Кулинарное путешествие: с миру по рецепту» (далее - Конкурс) 

определяет порядок организации и проведения Конкурса, его 

организационное обеспечение, порядок участия в Конкурсе, критерии оценки 

работ, состав участников, состав конкурсной комиссии, порядок определения 

и награждения победителей и призеров.  

 

1.2. Сетевой проект реализуется в рамках Конкурса сетевых проектов «Обучаясь – 

творим» среди общеобразовательных школ при загранучреждениях МИД 

России в номинации «И опыт, сын ошибок трудных…» в 2023 – 2024 учебном 

году. 

 

1.3. Сетевой проект представляет собой заочный конкурс творческих работ 

учащихся. 

 

2. Основные цели и задачи конкурса 

 

2.1. Цели Конкурса: 

 выявление и поддержка одаренных и талантливых детей; 

 стимулирование познавательного интереса к культуре страны пребывания, ее 

традициям через знакомство с особенностям национальной кухни. 

 

2.2. Задачи конкурса: 

 создание условий для мотивации обучающихся к познавательной активности; 

 развитие креативности через популяризацию среди учащихся новых видов 

деятельности, основанных на применении информационных и других 

технологий; 

 создание условий для мотивации обучающихся к творческой и 

исследовательской деятельности; 

 разнообразие познавательно-досуговой деятельности. 

 



3. Участники Конкурса 

3.1. К участию в Конкурсе приглашаются учащиеся 5-11 классов 

общеобразовательных школ МИД   России. 

3.2. Участие в Конкурсе является добровольным. 

3.3 На Конкурс принимаются как индивидуальные, так и коллективные работы. 

3.4. Школа-организатор не может принимать участие в Конкурсе. 

 

4. Порядок организации и проведения Конкурса 

 

4.1 Организатором Конкурса является общеобразовательная школа при Посольстве 

России в Италии (далее – Школа-Организатор). 

 

4.2. К функциям Школы-организатора относится: 

 определение и утверждение регламента и сроков проведения Конкурса; 

 разработка документации Конкурса; 

 проверка и оценивание представленных на Конкурс работ; 

 определение победителей и призеров; 

 подведение итогов и награждение победителей и призеров Конкурса. 

4.3. Данные Школы-организатора:  

 основной е-mail: italschool@yandex.ru,  

 резервный е-mail: spqrtug@yandex.ru,   

 сайт школы:  http://italschool.ru. 

 

4.4. Конкурс проводится в одной номинации и одной возрастной категории (5-11 

классы). Школа-участник представляет на Конкурс не более 1 работы. 

 

4.5. Сроки проведения Конкурса:  

Заявка на участие в Конкурсе по установленной форме (Приложение №1), 

конкурсная работа с названием в формате Презентация_страна_город_5-11, 

технологическая карта блюда (Приложение №2) должны быть упакованы в единый 

архив. Название архива Конкурс_страна_город_5-11. Архив выкладывается в 

облачное хранилище (например Яндекс-Диск). Ссылка для скачивания архива 

высылается на е-mail Школы-организатора italschool@yandex.ru с 18 марта по 02 

апреля 2024 года. 
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5. Требования к оформлению работы 

5.1. Конкурсная работа  должна представлять собой презентацию, выполненную в 

Microsoft PowerPoint, сохраненную в формате PPTX или PPT. 

В презентации необходимо отразить: 

1) особенности национальной кухни страны пребывания (фотографии, 

рисунки); 

2) историю возникновения выбранного блюда; 

3) интересные факты о нем; 

4) фотографии процесса приготовления; 

5) фотография творчески оформленного блюда; 

6) рекламный постер, выполненный в любой технике (фото, рисунок, 

компьютерная графика и т.д.) 

Презентация должна быть объемом не больше 20 Мбайт и содержать не более 

12 слайдов, из которых первый – титульный, последний – источники и литература.  

На титульном слайде должны быть указаны: тематика Конкурса, название работы, 

Ф.И.О (полное) автора(ов), Ф.И.О руководителя(ей), название образовательного 

учреждения.  

Обязательное включение:  

 1 общая фотография участников Конкурса;  

 6-8 фотографий с поэтапным процессом приготовления; 

 1-2 фотография с творческой подачей блюда; 

 рекламный постер. 

Фотографии должны быть в формате JPEG, объемом не более 1Мбайта каждая 

Презентация должна демонстрироваться в автоматическом режиме, и может 

содержать аудио сопровождение. 

 

К презентации должна прилагаться технологическая карта изделия в формате 

Microsoft Word, шрифт Time New Romans, размер шрифта 12, с фотографией 

готового блюда. (Приложение № 2) 

 

  5.2. На конкурс принимаются авторские работы, ранее нигде не выставлявшиеся. 

  

5.3. На Конкурс не принимаются: 

 работы, присланные позже срока, указанного в Положении; 

 работы, не соответствующие требованиям, указанным в пункте 5.1; 

 работы, присланные без заявки на участие; 

 работы, присланные школой-участником в количестве более одной. 

 

 

 



6. Критерии оценивания работ 

6.1 Критерии оценивания работ: 

 соответствие содержания работы тематике Конкурса (0 - 1 балл); 

 содержательность: полное раскрытие темы, завершенность работы, 

уникальность (0 – 10 баллов); 

 оригинальный, творческий подход к раскрытию темы (0 - 7 баллов); 

 соответствие техническим требованиям оформления презентации: 

соблюдение общих требований к оформлению, единый дизайн, автопереходы, 

аудио сопровождение, анимационные эффекты, объем (0 - 10 баллов);  

 общее художественное восприятие (0 - 3 балла);  

 полнота и качество представления технологической карты (0-3 балла) 

 соответствие возрастной категории участников – (0-1 балл). 

 

6.2. Максимально возможное суммарное количество баллов – 35. 

 

7. Порядок определения победителей и награждение 

 

7.1. Оценивание и подведение итогов Конкурса проводится до 16 апреля 2024 года. 

7.2. Победители и призеры определяются с учетом количества баллов, набранных 

участниками в соответствии с критериями, указанным в п. 6.1 данного 

Положения. 

7.3 Победители (I место) и призеры (II и III место) награждаются дипломами, 

руководители школ и учителя, курирующие работы - благодарностями.  

7.4 Конкурсная комиссия (жюри) не предоставляет комментарии и объяснения по 

результатам и итогам Конкурса. Апелляция по итогам Конкурса не 

предусмотрена. 

 7.5. Результаты Конкурса рассылаются Школой-организатором до 19 апреля 2024 

года, наградные материалы до 22 апреля 2024 года.  

7.6. Результаты конкурса и работы победителей и призеров будут размещены на 

сайте Школы-Организатора: italschool@yandex.ru  

 

8. Ответственные за организацию и проведение Конкурса: 

Председатель жюри: 

Ларин А.В. – директор школы, председатель жюри 

Члены жюри: 

Егорова Н.А. – заместитель директора по УВР 

Логунова Д.А. – заместитель директора по ВР, учитель русского языка и литературы 

Бовин А.В. – учитель информатики 

Зотова Ю.А. – учитель начальных классов 

Гурьянова Д.В. – учитель изобразительного искусства  
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Приложение №1 

(заявка высылается вместе с работой до 02 апреля 2024 г.) 

 

 

ЗАЯВКА 

на участие в конкурсе 

 

 

 

 

Общеобразовательная школа при _______________________________________ 

 

Ф.И.О. (полностью) директора школы: ___________________________________ 

 

Основной электронный адрес: __________________________________________ 

 

Резервный электронный адрес: __________________________________________ 

 

Контактный телефон: __________________________________________________ 

 

 

Школа может подать только одну заявку на участие 

 

№ 

п/п 

Ф.И.О. участника 

(полностью) 
Класс 

Ф.И.О 

руководителя 

(полностью) 

Должность 

руководителя 

     

     

     

     

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение №2 

(высылается вместе с конкурсной работой до 02.04. 2024 г.) 

 

ТЕХНОЛОГИЧЕСКАЯ КАРТА КУЛИНАРНОГО БЛЮДА 

Название кулинарного блюда: ________________________________________ 

 

1. Рецептура 

 

Ингредиенты Расход в граммах 

  

  

  

  

Выход готовой блюда  

 

2. Технология (этапы) приготовления блюда. 

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________

__________________________________________________________________ 

 

3. Рекомендации по оформлению и подаче блюда. 

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________

_____________________________________________________________________ 

4. Фотография готового блюда. 

 

 

 


